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Karl Hug AG — eine Erfolgsgeschichte

Die Karl Hug Schokoladen Manufaktur wurde 1959 von Karl und Frieda Hug in ihrer
Klche in der Stadt Luzern gegrindet. Aus ihrer Vision einer Confiserie mit Laden-
geschaft wurde allerdings nichts - zu gut war ihre weitere Idee, lokale Geschéfts-
kollegen und Firmen mit feinen Schokoladeprodukten zu beliefern.

Damit rannten sie namlich offene Turen ein: Die schokoladigen Késtlichkeiten wa-
ren bald so gefragt, dass es gar nie zum Ladengeschaft kam. Schon nach kurzer
Zeit fanden sie in Kriens geeignete Produktionsraumlichkeiten. Da sich der junge
Betrieb prachtig entwickelte, zog das Unternehmen 1971 nach Horw in noch grésse-
re Raume. 1984 schliesslich kaufte die aufstrebende Confiserie im Obernau dann
ihren definitiven Standort, wo sie heute noch ihren Sitz hat.

Das eigenstandige, traditionsverbundene Familienunternehmen mit ihren
geschatzten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, stellt seit jeher mit Leidenschaft
feine Schokoladespezialitaten her mit dem Ziel, kreative und qualitativ hochwertige
Produkte in kurzer Zeit und zur vollen Zufriedenheit an seine Kunden auszuliefern.
Heute leitet bereits die dritte Generation das Unternehmen und bringt neue Ideen
und Produktionstechnologien ein. Doch bei all der modernen Fertigungstechnik:
Wo immer méglich setzt die Karl Hug AG auf Handarbeit - denn darin liegen die
kleinen, feinen Unterschiede der hauseigenen Schokoladengentsse, die man nicht
nur sehen, sondern auch schmecken kann.

Meilensteine der Karl Hug AG

1959 November | Grundsteinlegung der heutigen
Karl Hug Schokoladen Manufaktur als Einzelfirma
Karl Hug Confiseur in der Kiche in Luzern.

1964 Januar | Bezug eigener Raumlichkeiten in
Kriens, Wohnhaus mit Fabrikation.

1971 Juli | Umzug in gemietete grossere Raum-
lichkeiten in Horw.

1981 Juni | Grindung der heutigen Familien-
aktien-Gesellschaft in Kriens.

1984 Juli | Bezug eigener Fabrikationsraumlich-
keiten an der Rainacherstrasse im Obernau-Kriens.

1997 April | Anschaffung der ersten One-Shot
Anlage, eine der ersten Minianlagen in der
Schweiz.

2002 Mérz | Kauf der Firma Chocoprint AG als
100% Tochterfirma von Herr Muntwyler Muri.

2009 November | 50-jahriges Jubilaum der
Karl Hug AG mit ganzjahrigen Feier-Aktionen.

2012 — 2015 | Produktion der Schoko-Lunches
far die SWISS Airlines in separater Abteilung.

2024 | 65 Jahr Jubilaum der Karl Hug Schokola-
den Manufaktur und Generationenwechsel. Ge-
schaftsubernahme der dritten Generation.
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Die Geschafts

leitung

Pascal Zimmermann
Geschaftsleitung Finanzen

Celina Hug

Geschaftsleitung Produktion

Diana Zimmermann
Geschaftsleitung Chocoprint

Marielle Hug

Geschaftsleitung HR & Administration

Ist verantwortlich flr die 6ko-
nomische und strategische
Ausrichtung.

Mit dem Fokus auf nachhalti-
gem Wachstum und Innova-
tion sorgt er dafur, dass der
Betrieb erfolgreich in die Zu-
kunft gefihrt wird. Erhalt von
Tradition und bester Qualitat
haben hochste Prioritat.

Ist seit jeher von der krea-
tiven Arbeit begeistert und
sie liebt es neue Ideen und
Innovationen umzusetzen.
Mit grossem Engagement
strebt sie danach den Fami-
lienbetrieb erfolgreich in die
Zukunft zu fuhren und dabei
die Werte des Unterneh-
mens zu bewahren.

Ist zustandig fur die Produkti-
on bei der Firma Chocoprint
und fungiert als kompetente
Ansprechperson am Telefon.
Mit Engagement und Leiden-
schaft setzt sie sich daflr ein,
den Familienbetrieb erfolg-
reich weiterzufihren und
innovative Ideen der Kunden
umzusetzen.

Mit ihrer Vorliebe far fach-
Ubergreifendes Arbeiten und
umfangreichen administrati-
ven Erfahrung ist sie bestrebt
das Team in ihrer Funktion
optimal zu unterstitzen. Sie
setzt auf einen kooperativen
Arbeitsstil und nachhaltige
Prozesse, um die Betriebsent-
wicklung langfristig zu sichern.
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Pralinés

Pralinés
Pralinés-Schachteln
- Bergspitzen
~ Sunny & Gltickskéfer




Pralinés

101
Noisette

gefullt mit knuspriger
Nusscréme mit Haselnuss-
Mandelkrokant

> 10 Wochen haltbar

104

Grand Marnier

dunkle Ganache mit
Grand Marnier umhullt mit
Vanillecouverture

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

107
Mocca

zarte Truffesganache
mit kraftigem Kaffee
abgeschmeckt

> 10 Wochen haltbar

110

Erdbeer

vollaromatische Ganache
mit Erdbeer und rosa Pfeffer
dekoriert

> 10 Wochen haltbar

113

Pistache

aromatische Pistachefillung mit
aufgelegter ganzer Pistazie

> 10 Wochen haltbar
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PRALINES

102
Pralinato

zarte, feine Pralinéscreme,
umhdllt mit Vanillecouverture

> 10 Wochen haltbar

105
Macchiato

weisse, zarte Gianduja mit
Kaffee umhdllt von weisser
Couverture

> 10 Wochen haltbar

108

Kirsch

zarte Kirschganache mit
echtem Schweizer Kirsch

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

"

Nougat

gefullt mit Nougatcréme und
aufgelegtem Nougatplattli

> 10 Wochen haltbar

114

Japonais
gefullt mit feiner Mandel-

créme und Japonaisbrosel
> 10 Wochen haltbar

Alle Pralinés sind per Blister
a 48 Stiick erhaltlich.

103
Baumnuss

gefullt mit unverkennbarer Baum-
nussflllung und Baumnusskrokant

> 10 Wochen haltbar

106
Caramel

gefillt mit halbflissigem
Caramel und Fleur de Sel
verfeinert

> 10 Wochen haltbar

109
Amandes

feine Mandelcréeme und
aufgelegten caramelisierten
Mandeln

> 10 Wochen haltbar

112
Knusper

weiche Mandelgiandujaftllung
mit Mandelsplitter

> 10 Wochen haltbar

115

Fruit de Cacao

fruchtig, kraftvolle Cacao Fruit
Ganache mit Kaltstempel garniert

> 10 Wochen haltbar




943
Ger Pralinés

804 Pralinésmischung in
Klarsichtschachteln

> Grosse: 112x76x30mm
> 12 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

"

946
24er Pralinés

34049 Pralinésmischung in
Klarsichtschachteln

> Grésse: 248x175x25mm
> 6 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

Pralines-Schachteln

944
9er Pralinés

120 g Pralinésmischung in
Klarsichtschachteln

> Grosse: 112x112x30mm
> 12 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

VERPACKUNG

947

945
12er Pralinés

1604 Pralinésmischung in
Klarsichtschachteln

> Grosse: 176x141x25mm
> 8 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

35er Pralinés

4904 Pralinésmischung in
Klarsichtschachteln

> Grésse 283x210x25mm
> 4 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar




VERPACKUNG

961

6er «| LOVE YOU»-Schachtel

754 Logo-Pralinés in Klarsichtschachteln
> Grésse: 105x142x25mm

> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

262

10er «DANKE»-Schachtel
125g Logo-Pralinés in Klarsichtschachteln

> Grésse: 372x67x25mm

> 9 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

964

18er «VIEL GLUECK>»-Schachtel
2259 Logo-Pralinés in Klarsichtschachteln

> Grosse: 140x250x25mm

> 6 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

265

18er «HAPPY BIRTHDAY»-Schachtel

2259 Logo-Pralinés in Klarsichtschachteln
> Grosse: 140x250%x25mm

> 6 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

9266

10er KEEP SMILE-Schachtel
125 g Logo-Pralinés in Klarsichtschachteln

> Grosse: 372x67x25mm

> 9 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

267

18er GET WELL SOON-Schachtel

2259 Logo-Pralinés in Klarsichtschachteln
> Grosse: 140x250*25mm

> 6 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar




BERGSPITZEN | SUNNY & GLUCKSKAFER

Bergspitzen

970 971 972

3er Bergspitzen Ser Bergspitzen 10er Bergspitzen
33g feine, zartschmelzende 55g feine, zartschmelzende 1129 feine, zartschmelzende
Bergspitzen gemischt Bergspitzen gemischt Bergspitzen gemischt

> Grosse: 35x38x107mm > Grosse: 35%38x175mm > Grosse: 35x38x345mm

> 16 Schachteln im Karton > 14 Schachteln im Karton > 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar > 10 Wochen haltbar > 10 Wochen haltbar

Sunny & Gliickskafer

954
10er Sunny 10er Glickskafer
2604 Sunny-Spezialitadten in Rombusschachteln 2604 Kéafer-Spezialitaten in Rombusschachteln
> Grosse: 120x250%35mm > Grésse: 120x250%35mm
> 6 Schachteln im Karton > 6 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar > 10 Wochen haltbar

NCON *‘7
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951 955

Sunny offen Gluckskafer offen
15009 Sunny-Spezialititen 15009 Kéfer-Spezialitaten

> ca. 53 Stick im Karton > ca. 53 Stuck im Karton

> 10 Wochen haltbar > 10 Wochen haltbar







Truffes

Truffes
Truffes-Schachteln

.




TRUFFES

Truffes

301

Milch
zartschmelzende helle
Truffesganache

> 10 Wochen haltbar

304
Orange

vollaromatische Truffes-
Ganache mit naturlichem
Orangenaroma

> 10 Wochen haltbar

307

Bourbon-Vanille

feine, zartschmelzende
weisse Rahmtruffes-Ganache
mit echter Vanille

> 10 Wochen haltbar

310
Ananas-Kokos

zarte Rahmtruffes-Ganache
mit Ananaspuree und einem
Schuss Batida de Coco

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

313

Kir Royal
zartschmelzende feine
Kir-Royal Rahmtruffes-
Ganache mit knackigem Decor

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

302
Vanille

zartschmelzende dunkle
Truffesganache

> 10 Wochen haltbar

305
Marc de
Champagne

samtige Rahmtruffes-Ganache
mit Marc de Champagne

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

308
Caramel

feiner hausgemachter
Caramel mit einer Prise Fleur
de Sel

> 10 Wochen haltbar

31
Williams

vollaromatische Truffes-
Ganache mit Williams

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

314

Rose

weisse Rahmtruffes-Ganache
mit Rosenwasser

> 10 Wochen haltbar

Alle Truffes sind per Blister a
70 Stiick erhaltlich.

303
Weiss

zartschmelzende weisse
Truffesganache mit einem
Schuss Kirsch

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

306

Whisky

rassige Ganache mit kraftigem
schottischem Whisky

> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig

309
Vieille Prune

aromatische Rahmtruffes-
Ganache mit echtem Vieille
Prune

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

312
Honig
feiner Land-Honig in dunkler

Rahmtruffes-Ganache mit
Waben-Decor

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

315

Café Kirsch

zartschmelzende Truffes-
Ganache mit Kirsch und
kraftigem Kaffee

> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig




316

Pfirsich Melba

fruchtig-zarte
Pfirsich-Ganache

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

319
Calvados

zartschmelzende Truffes-
Ganache mit rassigem
Calvados

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

322

Amaretto-
Marzipan
vollmundige Rahmtruffes-

Ganache mit Marzipan und
Amaretto

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

325
Marroni

fruchtig-nussige Truffes-
Ganache mit Marroniplree

> 10 Wochen haltbar

328
Amandes
Blond

weisse, zartschmelzende
Mandelgianduja

> 10 Wochen haltbar

331
Cookie and
Cream

feine crunchy Gianduja mit
Mandelkrokant

> 10 Wochen haltbar

|]_3’_)|
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TRUFFES

317
Grand Marnier

aromatische Rahmtruffes-
Ganache mit echtem Grand
Marnier

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

320
Baileys Irish
Cream

zartschmelzende Truffes-
Ganache mit Original Baileys
Irish Cream

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

323
Haselnuss

zarte, feine Pralinéscreme
mit Haselnlssen

> 10 Wochen haltbar

326
Amarena

aromatische Ganache mit
Amarena Kirschen und
Amaretto

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

329
Banane

fruchtige, zarte Rahmtruffes-
Ganache mit feinem
Bananenpiree

> 10 Wochen haltbar

332
Limoncello

zartschmelzende Lemon-
Ganache mit Limoncello

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

/

318
Macadamia-
Kokos

feine Kokosgianduja mit
gerésteten Macadamia

> 10 Wochen haltbar

321
Glihwein

aromtische Truffesganache
mit Glihwein

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

324
Feigen

fruchtige Truffesganache mit
hausgemachtem Feigenplree

> 10 Wochen haltbar

327
Eiercognac

zarte Rahmtruffes-Ganache
mit echtem Eiercognac

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

330

Mango
exotische Truffesganache
mit feinem Mangoptree

> 10 Wochen haltbar

333

Nougat

cremige Truffesganache
mit feiner Nougatcreme

> 10 Wochen haltbar




TRUFFES

“ oy & 334 335 336
- . B
f -+ Erdbeeren- Himbeer- Grand Cru 80%
A “‘ joghurt Caramel gehaltvolle Grand Cru-Ganache
‘ zarte Joghurttruffes-Ganache cremiger Caramel aus mit Grand Cru Couverture 80%
mit natdrlichem Erdbeerpiree Himbeerpuree und > 10 Wochen haltbar

Ruby-Couverture
> 10 Wochen haltbar

> 10 Wochen haltbar

& 337 338 339
o . . . . .
A Cappuccino Tiramisu Pistazien-

zartschmelzende
Tiramisu-Ganache

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

Nougat Salé

Nougat aus gerésteten
Pistazien und ein Hauch
Fleur de Sel

> 10 Wochen haltbar

zarte, aromatische Cappuccino
Rahmtruffes-Ganache

> 10 Wochen haltbar

@
0

342

Abricot

rassige Ganache Creole
49% mit Vieille Abricot und
eingelegten Aprikosen

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

341

Stracciatella

feine Stracciatella-Ganache
mit dunklen Schokosplitter

> 10 Wochen haltbar

340
Mandarine

zarte, fruchtige Truffes-
Ganache mit Mandarinen-
puree

> 10 Wochen haltbar

2
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344
Mascarpone

feine Mascarponecréme in
dunkler Couverture

> 10 Wochen haltbar

345

Fior di latte

weisse, zarte Truffesganache
mit Milch und
Fior di Latte-Likér

> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

343
Apfel-Zimt
zarte, fruchtige Truffes-

Ganache mit Zimt und Apfel
> 10 Wochen haltbar




921

9er Truffes Classic
115g Truffes gemischt

> Grosse: 112x112x30mm

> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

923

9er Truffes Baileys
1259 Truffes Baileys

> Grosse: 112x112x30mm

> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig

925

9er Truffes Marc
de Champagne
1059 Truffes Champagne

> Grosse: 112x112x30mm

> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig

927

9er Truffes
Calvados

100g Truffes Calvados

> Grosse: 112x112x30mm
> 12 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig

Truffes-Schachteln

VERPACKUNG

922

16er Truffes
Classic

2159 Truffes gemischt

> Grosse: 145x145x34mm
> 6 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

924

16er Truffes

Baileys

2304 Truffes Baileys

> Grosse: 145x145x34mm
> 6 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig

926

16er Truffes Marc
de Champagne

1909 Truffes Champagne

> Grosse: 145x145x34mm

> 6 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig

228

16er Truffes

Calvados

180g Truffes Calvados

> Grosse: 145x145x34mm
> 6 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig
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\ Dragées

Dragées offen
Dragées abgepackt




Dragées offen

(

6

501
Chocolat-Amandes
Princesse

knackige, kalifornische Mandeln in Vanille-
couverture, bestaubt mit Cacaopulver

> offen a 1kg oder 2kg verpackt
> 16 Wochen haltbar

503

Chocolat-Café
Arabica

aromatische Arabicabohnen in
Vanillecouverture, geglanzt

> offen a 1kg oder 2kg verpackt
> 16 Wochen haltbar

505

Chocolat-Cocos
Princesse

feine Kokosnussstucke in weisser
Couverture, bestaubt mit Staubzucker

> offen a 1kg oder 2kg verpackt
> 16 Wochen haltbar

507

Chocolat-Pistache
Princesse

caramelisierte Pistazien umhdilit
mit weisser Pistaziencouverture

> offen a 1kg oder 2kg verpackt
> 16 Wochen haltbar

DRAGEES

502
Chocolat-Noisettes
Princesse

beste caramelisierte Haselnlsse in Milch-
couverture, bestaubt mit Cacaopulver

> offen a 1kg oder 2kg verpackt
> 16 Wochen haltbar

504
Chocolat-Amandes
Fleur de Sel

kalifornische Mandeln gesalzen in
Vanillecouverture

> offen a 1kg oder 2kg verpackt
> 16 Wochen haltbar

506

Chocolat-Amandes
de Noél

knackige Mandeln mit Milchcouverture
umhullt und bestaubt mit Staubzucker und
Weihnachts-Gewdirzen

> offen a 1kg oder 2kg verpackt
> 16 Wochen haltbar
> erhaltlich nur von November bis Dezember




DRAGEES

Dragées abgepackt

CHOCOLAT

NOISETTES

PRIRCESSE

cnocoLht

AMANDES

paiNcEstE

510 520 530

. 7
Chocolat-Amandes Chocolat-Noisettes Chocolat-Café
Princesse Princesse Arabica
150 g knackige, kalifornische Mandeln 1509 beste caramelisierte Haselnlsse in 150 g aromatische Arabicabohnen in
in Vanillecouverture und bestaubt mit Milchcouverture, bestaubt mit Cacaopulver Vanillecouverture, geglanzt im Sackli
Kakaopulver im Sackli im Sackli > 12 Sackli im Karton
> 12 Sackli im Karton > 12 Séackli im Karton > 16 Wochen haltbar
> 16 Wochen haltbar > 16 Wochen haltbar

cnoeotAT

AMANDE®

o HOE-

540 550 570
Chocolat-Amandes Chocolat-Cocos Chocolat-Amandes
Fleur de Sel Princesse de Noél
150 g kalifornische Mandeln gesalzen 150 feine Kokosnuss-Stlicke in weisser 150 g knackige Mandeln mit heller Couverture
in Vanillecouverture im Sackli Couverture, bestaubt mit Staubzucker umhullt und bestaubt mit Staubzucker und
> 12 Sackli im Karton im Sackli Weihnachts-Gewurzen
> 16 Wochen haltbar > 12 Sackli im Karton > 12 Sackli im Karton
> 16 Wochen haltbar > 16 Wochen haltbar

> erhaltlich nur von November bis Dezember







Schokolade

Schokotafeln bestreut
Schokotafeln Extra Mince
Schokoladen Duetto
Chocolat Noir

Quadro

Quadrolino

Chocolat Mendiants




SCHOKOLADEN

Schokotafeln bestreut

610

Die Klassische

100 g Milchschokolade bestreut mit
Florentinerkrokant, Haselnlsse,
Himbeergranulat und Kakao-Nips

> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

613
Die Feurige
10049 Vanilleschokolade bestreut mit

Erdbeeren, Haselnusse, Chili und
Caramelwdrfel

> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

611

Die Verspielte

100g Milchschokolade bestreut mit
Aprikosen, Moretti, Smarties und
Caramelwurfel

> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

614

Die Fruchtige

100g weisse Schokolade bestreut

mit Cranberries, Aprikosen, Erdbeeren

und Kakao-Nips
> 9 Stlck im Karton
> 24 Wochen haltbar

612

Die Elegante

10049 Vanilleschokolade bestreut mit
Mandeln, Apfelwirfel, Cranberries und
Kaffeebohnen

> 9 Stick im Karton

> 24 Wochen haltbar

615
Die Kreative

100g weisse Schokolade bestreut mit

Pistazien, Cashew-NUsse, Himbeergranulat

und Blutenblatter
> 9 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

22



SCHOKOLADEN

617

Die Sanfte

100g Pistazienschokolade bestreut

mit Kakaonibs, Pistazien, Cranberrys

und Mandeln
> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

620
Die Goldene

100g Caramelschokolade bestreut
mit Caramelwdrfel, Haselnissen,
Cashew-Nusse und Crisppearls

> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

618

Die Exotische

100g Mangoschokolade bestreut
mit Kokos, Moretti, Aprikosen und
Cashew-Nusse

> 9 Stick im Karton

> 24 Wochen haltbar

621

Die Starke

100 g Kaffeeschokoladen bestreut
mit Kaffeebohnen, Kakao-Nips,
Caramelwurfel und Pecan-Nusse

> 9 Stlck im Karton
> 24 Wochen haltbar

619

Die Liebliche

100 g Himbeerschokolade bestreut mit
Rosenbliten, gefriergetrockneten Himbeeren,

Pistazien und Cashew-Nussen

616
Bestreute

> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

622
Die Himmlische

100 g Kokosschokoladen bestreut mit

Kokoschips, Mandeln, Moretti und
Cashew-Nusse

> 9 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

Schokoladen gemischt

1009 Schokoladen nach Wunsch gemischt im Karton

> 12 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar




SCHOKOLADEN

Schokotafeln Extra Mince

640

Lait

90g Milchschokolade Nature
> 10 Stlck im Karton

> 36 Wochen haltbar

ﬁ

MASCARPONE

644
Mascarpone

90g Vanilleschokolade mit
Mascarponecreme gefullt

> 10 Stick im Karton
> 16 Wochen haltbar

VANILLE

641
Vanille

90g Vanille-Schokolade Nature

> 10 Stlck im Karton
> 36 Wochen haltbar

645
Orange

904 Vanilleschokolade mit
Orangenstlicke kombiniert

> 10 Stick im Karton
> 16 Wochen haltbar

GIANDUJA

I 1

642

Gianduja

90g hausgemachtes Mandelnougat
> 10 Stuck im Karton

> 16 Wochen haltbar

)

646

Caramel Salé

9049 Milchschokolade mit Caramel-
splitter und Fleur de Sel kombiniert

> 10 Stuck im Karton
> 16 Wochen haltbar

Schokoladen

hauchdiinn gemischt

909 Schokoladen nach Wunsch
gemischt im Karton

> 12 Stuck im Karton
> 16 Wochen haltbar

WY ORI PImER L8 AMISTAD 184

643

Noisette

90 g hausgemachtes Haselnussnougat
> 10 Stlck im Karton

> 16 Wochen haltbar

STRACCIATELLA

647
Stracciatella

909 weisse Schokolade mit
dunklen Schokosplitter gemischt

> 10 Stuck im Karton
> 16 Wochen haltbar
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SCHOKOLADEN

Schokoladen Duetto

660
Cocos Lait

100g Milchschokolade kombiniert
mit Kokoscouverture

> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

661
Orange Noir

1004 Vanilleschokolade kombiniert
mit Orangencouverture

> 9 Stlck im Karton
> 24 Wochen haltbar

662

Café Lait

100g Milchschokolade kombiniert
mit Cafécouverture

> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

663
Berries Noir

1004 Vanilleschokolade kombiniert
mit Beerencouverture

> 9 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

664
Amandes Blonde

100g weisse Schokolade kombiniert
mit Mandelcouverture

> 9 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

665
Lime Noir

1004 Vanilleschokolade kombiniert
mit Lemoncoverture

> 9 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

Chocolat Noir

650

Grand Cru Chocolat Noir
de Madagascar 68%

904 vollmundig und zart-schmelzend mit
einem weichen intensiven Abgang

> 10 Stuck im Karton
> 16 Wochen haltbar

651

Grand Cru Chocolat Noir
de Ghana 78%

90g kraftige Fruchtnote mit einem langanhaltenden
Abgang begleitet von delikaten Réstnoten

> 10 Stulck im Karton
> 16 Wochen haltbar

652

Grand Cru Chocolat Noir
de Venezuela 88%

904 intensives und fruchtiges Kakaoerlebnis

mit langanhaltendem Abgang
> 10 Stuck im Karton
> 16 Wochen haltbar
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QUADRO

Quadro

Schoko-Quadro a 50g

1301 1302
Milchschoko-Quadro Milchschoko-Quadro
Krokant Smarties

mit Mandelkrokant verfeinert
> 24 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

mit farbigen Schokolinsen dekoriert
> 24 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

1303 130?
Milchschoko-Quadro Milchschoko-Quadro
Himbeere Haselnuss

mit Himbeergranulat verfeinert
> 24 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

mit caramelisierten Haselnussen
> 24 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

1305 1306
Vanilleschoko-Quadro Vanilleschoko-Quadro
Heidelbeere Mandeln

mit getrockneten Heidelbeeren bestreut
> 24 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

1307
Vanilleschoko-Quadro
Kaffee

mit Kaffee Uberstreut

> 24 Stick im Karton

> 24 Wochen haltbar

1311

Schoko-Quadro
weiss Erdbeere

mit getrockneten Erdbeeren veredelt
> 24 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

1300

mit caramelisierten Mandeln
> 24 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

1310
Schoko-Quadro
weiss Bluten

mit Bllten Uberstreut

> 24 Stick im Karton

> 24 Wochen haltbar

Schoko-Quadro
gemischt

3-6 Sorten nach Wunsch

> 24 Stuck im Karton

> 24 Wochen haltbar
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1320

Milchschoko-Hase
Smarties

mit farbigen Schokolinsen dekoriert
> 24 Stick im Karton
> 24 Wochen haltbar

1324
Vanilleschoko-Hase
Mandeln

mit caramelisierten Mandeln

> 24 Stick im Karton

> 24 Wochen haltbar

QUADRO

Schoko-Quadro Hasen a 35¢

1321
Milchschoko-Hase
Haselnuss

mit caramelisierten Haselnssen

> 24 Stick im Karton

> 24 Wochen haltbar

1327

Schoko-Hase weiss
Himbeer

mit Himbeergranulat verfeinert

> 24 Stick im Karton

> 24 Wochen haltbar

1328
Schoko-Hasen
gemischt

2-4 Sorten nach Wunsch
> 24 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

1340

Milchschoko-Herz
Smarties

mit farbigen Schokolinsen dekoriert
> 24 Stick pro Karton
> 24 Wochen haltbar

1342
Vanilleschoko-Herz
Mandeln

mit caramelisierten Mandeln

> 24 Stuck pro Karton

> 24 Wochen haltbar

Schoko-Quadro Herze a 40g

1341

Milchschoko-Herz
Haselnuss

mit caramelisierten Haselnussen

> 24 Stick pro Karton

> 24 Wochen haltbar

1343
Schoko-Herz weiss
Erdbeere

mit getrockneten Erdbeeren veredelt
> 24 Stuck pro Karton
> 24 Wochen haltbar

1344
Schoko-Herze
gemischt

2-4 Sorten nach Wunsch

> 24 Stuck im Karton

> 24 Wochen haltbar
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1350

Milchschoko-Stern
Smarties

mit farbigen Schokolinsen dekoriert
> 24 Stuck pro Karton
> 24 Wochen haltbar

1352
Vanilleschoko-Stern
Mandeln

mit caramelisierten Mandeln

> 24 Stuck pro Karton

> 24 Wochen haltbar

QUADRO

Schoko-Quadro Sterne a 35¢g

1351

Milchschoko-Stern
Haselnuss

mit caramelisierten Haselnssen
> 24 Stuck pro Karton
> 24 Wochen haltbar

1353

Schoko-Stern
weiss Himbeer

mit Himbeergranulat veredelt
> 24 Stick pro Karton
> 24 Wochen haltbar

1354

Schoko-Sterne
gemischt

2-4 Sorten nach Wunsch

> 24 Stuck im Karton

> 24 Wochen haltbar

1360
Milchschoko
Schmetterling
Smarties

mit farbigen Schokolinsen dekoriert
> 24 Stuck pro Karton
> 24 Wochen haltbar

1362
Vanilleschoko
Schmetterling
Mandeln

mit caramelisierten Mandeln
> 24 Stuck pro Karton
> 24 Wochen haltbar

Schoko-Quadro Schmetterlinge a 35¢g

1361
Milchschoko
Schmetterling
Haselnuss

mit caramelisierten Haselnssen
> 24 Stuck pro Karton
> 24 Wochen haltbar

1363

Schoko
Schmetterling
weiss Erdbeer

mit Erdbeergranulat bestreut
> 24 Stuck pro Karton
> 24 Wochen haltbar

1364

Schoko Schmetterlinge
gemischt

2-4 Sorten nach Wunsch

> 24 Stuck im Karton

> 24 Wochen haltbar
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Quadrolino

QUADROLINC

cunsnialt

1330

Schoko-Quadrolino

Classic

Klarsichtsackli a 150 g gemischt abgefullt
und mit farblich passender Banderole

> 12 Sackli im Karton
> 24 Wochen haltbar

QUADRO

UADROUING

equt

1331
Schoko-Quadrolino
Herzli

Klarsichtsackli a 150 g gemischt abgefllt
und mit farblich passender Banderole

> 12 Sackli im Karton
> 24 Wochen haltbar

Schoko-Quadrolino
Sternli

Klarsichtsackli a 150 g gemischt abgefullt
und mit farblich passender Banderole

> 12 Sackli im Karton
> 24 Wochen haltbar

Chocolat Mendiants

110

Milch #1

Milchcouverture

1120

131

Couverture

Himbeer, Cranberry und
Mandelstabli gerdstet auf

> 24 Wochen haltbar

Vanille #1

Mandel, Apfel und
roter Pfeffer auf
Vanillecouverture

> 24 Wochen haltbar

Weiss #2

Haselnuss, Aprikosen
und Moretti auf weisser

> 24 Wochen haltbar

Karton mit 5 Blister a 300g Sortenrein verpackt
Karton mit 7 Blister a 300g mit allen Sorten verpackt

1"mn

Milch #2

Baumnuss, Caramel und
Nibs auf Milchcouverture

> 24 Wochen haltbar

121

Vanille #2

Cashew, Cranberry
und Kaffee auf
Vanillecouverture

> 24 Wochen haltbar

1135
Mendiants
gemischt

mit allen 7 Sorten
a 3009 verpackt

> 24 Wochen haltbar

29

112

Ruby #3
Cashew, Himbeer

und Pistazie auf
Rubycouverture

> 24 Wochen haltbar

1130

Weiss #1

Heidelberren, Caramel
und Pistazie auf weisser
Couverture

> 24 Wochen haltbar







Spezialitaten

Florentiner
Dessertflorentiner
Amaretti & Schimli




Florentiner

890
Florentiner gross
Milch

knusprige Florentiner auf
Milchcouvertureboden, 80 mm

> 45 Stick im Karton
> 8 Wochen haltbar

893
Dessert-Florentiner
Milch

knusprige Florentinerli auf
Milchcouvertureplattli, 38mm

> 2 kg ca. 210 Stick im Karton
> 8 Wochen haltbar

SPEZIALITATEN | FLORENTINER

891
Florentiner gross
Vanille

knusprige Florentiner auf
Vanillecouvertureboden, 80 mm

> 45 Stlck im Karton
> 8 Wochen haltbar

892
Florentiner gross
gemischt

knusprige Florentiner auf
Couvertureboden, 80mm

> 45 Stlck im Karton
> 8 Wochen haltbar

894
Dessert-Florentiner
Vanille

knusprige Florentinerli auf
Vanillecouvertureplattli, 38mm

> 2 kg ca. 210 Stlick im Karton
> 8 Wochen haltbar

895
Dessert-Florentiner
gemischt

knusprige Florentinerli auf
Couvertureplattli, 38mm

> 2 kg ca. 210 Stlick im Karton
> 8 Wochen haltbar
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SPEZIALITATEN |

Amaretti & Schii

401
Amaretti mit
Kirsch Vanille

bestes italienisches Geback
mit aromatischer Kirschganache
und Vanillecouverture

> 20 Stuck im Blister
> alkoholhaltig

403
Amaretti mit
Amaretto Vanille

bestes italienisches Geback mit
vollmundiger Amarettoganache
und Vanillecouverture

> 20 Stuck im Blister
> alkoholhaltig

Haltbarkeit: verschweisst 8 Wochen, offen innert 10 Tagen verkaufen!

AMARETTI

mli

& SCHUMLI

402
Amaretti mit
Champagne Milch

bestes italienisches Geback mit
aromatischer Champagnerganache
und Milchcouverture

> 20 Stiick im Blister
> alkoholhaltig

404
Amaretti mit
Kokos weiss gross

bestes italienisches Geback
mit nussiger Kokosganache und
weisser Couverture

> 20 Stick im Blister
> alkoholhaltig

405

Amaretti gemischt

a je 5 Stk pro Sorte, keine Wunschmischung méglich
> 20 Stick im Blister

> alkoholhaltig

Schimli

2 410
' Schimli
~ » Maracuja gefiillt

mit weisser Maracuja-Ganache
in Vanillecouverture getunkt

> 35 Stlick im Blister

412
Schiimli
Pistazien gefiillt

helle Pistazien-Ganache
in Milchcouverture getunkt

> 35 Stlick im Blister

Haltbarkeit: 10 Wochen | Blister sind nur sortenrein erhaltlich.

. 411
7 G Schiimli
Haselnuss gefiillt

mit aromatischer Haselnuss-Gi-
anduja
in Milchcouverture getunkt

> 35 Stlick im Blister

413

Schimli
Himbeer gefillt

mit fruchtiger Himbeer-Ganache
in Vanillecouverture getunkt

> 35 Stlick im Blister
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SAISONARTIKEL | HERZANGELEGENHEITEN

Herzangelegenheiten

706 707 708
Herzli Kokos Herzli Mandel- Herzli
Milch Nougat Ruby Haselnuss-

feiner Mandelnougat
in Rubycouverture

> 48 Stick / 6409
> 10 Wochen haltbar

vollaromatische, weisse
Kokos-Gianduja

> 48 Stick / 6309
> 10 Wochen haltbar

Crispy Milch

knusprige Nusscreme
mit Haselnusskrokant

> 48 Stluck / 660g
> 10 Wochen haltbar

709 710
Herzli Creolé o Herzli Erdbeer-
49% Vanille Cream Weiss

zartschmelzende Truffes- fruchtige Cremefullung
Ganche mit Crand Cru mit Erdbeerstickchen
Creolé 49% > 48 Stiick / 610g

> 48 Stlck / 6609 > 10 Wochen haltbar

> 10 Wochen haltbar

71

4er Herz-Schachtel
559 Herzli gemischt in Klarsichtschachtel
> Grosse: 83x83x22mm

> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

Diese Artikel kdnnen das ganze Jahr bestellt werden.

712 713

9er Herz-Schachtel
120 g Herzli gemischt in Klarsichtschachtel
> Grosse: 112x112x20mm

> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

18er Herz-Schachtel

24049 Herzli gemischt in Klarsichtschachtel
> Grosse: 220x112x20mm

> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar
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714
Herz-Schale assortiert
120mm

120 g feinste Pralinés abgemischt
in kleine Herzschale, 120mm

> 6 Stuck im Karton
> 10 Wochen haltbar

SAISONARTIKEL | HERZANGELEGENHEITEN

715
Herz-Schale assortiert
150mm

2159 feinste Pralinés abgemischt
in kleine Herzschale, 150 mm

> 3 Stick im Karton
> 10 Wochen haltbar

717

4er Gluckskafer
Pralinés-Schachtel

509 Gluckskaferpralinés in
Klarsichtschachtel

> Grésse: 70x70x30mm
> 12 Packung im Karton
> 10 Wochen haltbar

716

Herztafel Ruby

100g Ruby-Couverture bestreut mit
Mandeln, Kokosflocken und Himbeeren

> 12 Stuck im Karton
> 24 Wochen haltbar

Diese Artikel kdnnen das ganze Jahr bestellt werden.
Die Maschen kénnen sich geméass Hersteller andern.

718

Gliickskafer
Praliné offen
57549 Gluckskaferpralinés
> 48 Stlck im Karton

> 10 Wochen haltbar




SAISONARTIKEL | OSTERN

Ostern

0066

719

Pralinéseili gemischt offen

farbige Schokoladeneili mit einer
nussig-krokantigen Pralinésfullung

> 70 Stuck / 970g
> 10 Wochen haltbar

724
Eili Haselnuss-
Nougat Milch

knusprige Haselnuss-Nougat
Fullung umhullt mit feinster
Milchschokolade

> 48 Stlck / 5859
> 10 Wochen haltbar

727

Eili Calvados
Milch

zartschmelzende Truffes-
Ganache mit Calvados

> 48 Stuck / 5809
> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

721

Borkenei gefiillt 1220 mm
2004 feinsten Eili gefillt in 120 mm Borkeneierschale
> 6 Stlck im Karton

> 10 Wochen haltbar

Diese Artikel sind nur an Ostern erhaltlich.
Die Maschen kénnen sich geméass Hersteller andern.

720

6er Pralinéseili-Schachtel

804 farbige Schokoladeneili
> Grosse: 105%75x49mm

> 18 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

725
Eili Maracaibo
65% Vanille

fein-herbe Truffesfillung mit
Grand Cru Maracaibo 65%

> 48 Stuck / 5909
> 10 Wochen haltbar

728
Eili Mocca-

halbflissiger Caramel mit
kréftigem Kaffee

> 48 Stuck / 630g
> 10 Wochen haltbar

722

Borkenei gefiillt 150 mm
3004 feinsten Eili gefillt in 150 mm Borkeneierschale
> 4 Stick im Karton

> 10 Wochen haltbar

Caramel Vanille

726
Eili Eierlikor
Weiss

zarte Rahmtruffes-Ganache mit
Eiercognac

> 48 Stlck / 620g
> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

R
% ' % Eili Himbeer
. Weiss
K. " fruchtige Himbeer-Créme Fullung
umhllt mit weisser Schokolade
> 48 Stuck / 610g

> 10 Wochen haltbar

723

Borkenei gefiillt 1775mm
4604 feinsten Eili gefullt in 1775 mm Borkeneierschale
> 3 Stick im Karton

> 10 Wochen haltbar
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Tierli

701

Maikaferli Milch

handgefertigte Mandelgianduja-Kafer
mit aufgesetzten Mandelflligeli

> 50 Stick im Karton
> 10 Wochen haltbar
> nur nach Ostern bis Mitte Juni erhéltlich

702
Maikaferli Vanille

handgefertigte Mandelgianduja-Kafer
mit aufgesetzten Mandelflugeli

> 50 Stuck im Karton
> 10 Wochen haltbar
> nur nach Ostern bis Mitte Juni erhaltlich

SAISONARTIKEL | TIERLI

703
Maikaferli weiss

handgefertigte Mandelgianduja-Kafer
mit aufgesetzten Mandelflgeli

> 50 Stuck im Karton
> 10 Wochen haltbar
> nur nach Ostern bis Mitte Juni erhaltlich

704
Gluckskafer Vanille

handgefertigte Gluckskafer mit aufgesetzten
Marzipanflugeli, geflllt mit einer zarten
Haselnussfullung

> 50 Stick im Karton
> 10 Wochen haltbar
> das ganze Jahr erhaltlich

705

Gliuckskafer Milch

handgefertigte Gluckskafer mit aufgesetzten
Marzipan-flugeli, geflllt mit einer zarten
Haselnussfullung

> 50 Stuck im Karton
> 10 Wochen haltbar
> das ganze Jahr erhaltlich

782

Igel gefiillt
gefullt mit Haselnusscréme,
Decor reine Handarbeit

> 49 Stick pro Karton a ca. 189
> 10 Wochen haltbar

> nur im Herbst erhaltlich
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SAISONARTIKEL | SOMMER

750 751 752
Bliiten-Spezialitat Orangenscheibe Ingwerstabli
gemischt offen trempiert trempiert

Schale gefillt mit Mandel-Haselnuss kandierte, fruchtige Orangenscheibe halb in kandierte, knackige Ingwerstabli
Gianduja und dekoriert mit gelben weisser und dunkler Couverture getunkt mit Vanille-Couverture Uberzogen
und pinken Bliten > Karton & 1000g > Karton & 1000g

> 20 Stlck a 469 > 16 Wochen haltbar > 16 Wochen haltbar

> 10 Wochen haltbar > das ganze Jahr erhaltlich > das ganze Jahr erhaltlich

> nur im Frihling / Sommer erhaltlich

760 761

4er Fischschachtel 8er Fischschachtel
804 feinste Schoggifischli 1604 feinste Schoggifischli

in Klarsichtschachtel in Klarsichtschachtel

> 12 Stick im Karton > 12 Stlck im Karton

> 10 Wochen haltbar > 10 Wochen haltbar

> nur im Frihling / Sommer erhaltlich > nur im Frihling / Sommer erhaltlich

350 508 580

Mini Champagner-Truffes Boule Pavé Boule Pavé Box
samtige Rahmtruffes-Ganache mit feine zartschmelzende Pavés in 1204 feine Boules Pavés

Marc de Champagne in Mini-Hohlkugeln Kugelform in Kakaopulver gerollt in Klarsichtbox abgefullt

> 10 Wochen haltbar > 1kg im Karton > 10 Stlick im Karton

> Offen a 1kg verpackt > 10 Wochen haltbar > 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig > das ganze Jahr erhaltlich > das ganze Jahr erhaltlich

> das ganze Jahr erhaltlich
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Herbst

736
Tannzapfen-
Praliné Milch

knusprige Mandel-Krokant
Fullung in Milchschokolade

> 48 Stick / 670g
> 10 Wochen haltbar

> nur von Herbst bis Ende
Jahr erhaltlich

SAISONARTIKEL | HERBST

781
Truffes Traube
verpackt

edle Truffes Marc de Champagne
auf Milchcouverture

> 6 Stlck im Karton a 165g
> 10 Wochen haltbar

> alkoholhaltig

> nur im Herbst erhaltlich

739

737
Tannzapfen-
Praliné Vanille

knusprige Mandel-Krokant
Fullung in Vanilleschokolade

> 48 Stick/ 670g
> 10 Wochen haltbar

> nur von Herbst bis Ende
Jahr erhaltlich

Tannzapfen

738

Tannzapfen-
Praliné Weiss

knusprige Mandel-Krokant Fullung
in weisser Schoklade

> 48 Stlck / 6709
> 10 Wochen haltbar

> nur von Herbst bis Ende Jahr
erhaltlich

gemischt im Sackli

180 g Tannzapfen-Praliné gemischt
abgepackt mit Clipmasche

> 12 Sackli im Karton
> 10 Wochen haltbar
> nur von Herbst bis Ende Jahr erhaltlich

780
Kastanien gefiillt

gefullt mit Pralinéscréeme,
Decor reine Handarbeit

> 20 Stuck im Karton a 50g
> 12 Wochen haltbar

> nur im Herbst erhaltlich

790
Meringues Sackli
gemischt

150 g hausgemachte Minimeringues
Uberzogen gemischt in Klarsichtsackli
und von Hand gebundene Masche

> 6 Stuck im Karton
> 16 Wochen haltbar
> das ganze Jahr erhaltlich

782

Igel gefiillt

gefullt mit Haselnusscréme,
Decor reine Handarbeit

> 49 Stick pro Karton a ca. 189
> 10 Wochen haltbar

> nur im Herbst erhaltlich
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SAISONARTIKEL | WEIHNACHTEN

Weihnachten

743

730 731 732

Sternli Sternli i Sternli Cashew-
Haselnuss- Caramel Brilée Himbeer Weiss
Nougat MiICh Vani"e fruchtig-nussige Nougatftllung

intensiver Haselnussnougat
in Milchschokolade

> 96 Stuck / 830g
> 10 Wochen haltbar

halbflissiger Caramel
in dunkler Schokolade

> 96 Stuck / 8059
> 10 Wochen haltbar

aus gerdsteten Cashews und
Himbeeren

> 96 Stuck/ 805g
> 10 Wochen haltbar

740 741 742

Sternli Sternli Hoig- Sternli Bratapfel
Champagner Spekulatius Weiss

M ilch Vani"e zarte Truffesganache mit Apfel,

cremige Caramel-Truffes-
flllung mit Champagner

> 96 Stick / 8509
> 10 Wochen haltbar
> alkoholhaltig

4er Stern-Schachtel
359 Sternli gemischt in Klarsichtschachtel
> Grosse: 83x83x22mm

> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

980

12er

Pralinés mit Sternli

@
@

744

Rahmtruffesfillung mit
feinem Honig und Spekulati-
usgewlrz

> 96 Stuck / 815¢g

> 10 Wochen haltbar

Oer Stern-Schachtel

759 Sternli gemischt in Klarsichtschachtel
> Grosse: 112x112x20mm
> 12 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

981

24er

Pralinés mit Sternli

746

Zimt und Vanille
> 96 Stuck / 805g
> 10 Wochen haltbar

18er Stern-Schachtel

1509 Truffes gemischt in Klarsichtschachtel
> Grosse: 220x112x20mm

> 6 Schachteln im Karton

> 10 Wochen haltbar

982

35er

Pralinés mit Sternli

3804 Pralinémischung mit Sternli
in Klarsichtschachteln

> Grosse 283x210x25mm
> 4 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

140 g Pralinémischung mit Sternli
in Klarsichtschachteln

> Grosse: 176x141x25mm
> 8 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

2804 Pralinémischung mit Sternli
in Klarsichtschachteln

> Grosse: 248x175x25mm
> 6 Schachteln im Karton
> 10 Wochen haltbar

Diese Artikel sind nur an Weihnachten erhaltlich.
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SAISONARTIKEL | WEIHNACHTEN

ANDES

pE HOEL

AM

570

745
735 St hal fiille Chocolat-Amandes
Engelkopf offen ernschale gefu de Noél

160 g, feinste Truffes gefullt i
4Q|gh"°n Hand gegoslsener CouSer::Jr:e—Zte:l:\s:ha?: :115::”\ 1509 knackige Mandeln mit Milchcouverture
Milchcouvertureengef o ’ umhdillt und bestaubt mit Staubzucker und
> Grosse: 74x72mm > 6 Stlick im Karton Weihnachts-Gewirzen
> 16 Stiick im Karton > 10 Wochen haltbar > 12 Séckli im Karton
> 36 Wochen haltbar > 16 Wochen haltbar

> erhéltlich nur von November bis Dezember

734

Weihnachtsfiguren

45 g Weihnachtsfiguren mit Milch-Couverture
> Grésse: 55x220x20mm

> 9 Stuck im Karton

> 36 Wochen haltbar

747 748 749
Tannenbaumtafel Tannenbaumtafel Tannenbaumtafel
Milch Vanille Weiss

1009 bestreut mit Haselnuss, 100g bestreut mit Mandeln, 1009 bestreut mit Aprikose,
Caramelwdirfel und Kakaonips Cranberrys und Apfel Pistazie und Cashew

> 10 Stulck pro Karton > 10 Stlick pro Karton > 10 Stuck pro Karton

> nur Sortenrein erhaltlich > nur Sortenrein erhaltlich > nur Sortenrein erhaltlich

> 24 Wochen haltbar > 24 Wochen haltbar > 24 Wochen haltbar

Diese Artikel sind nur an Weihnachten erhaltlich.
Die Maschen kénnen sich geméass Hersteller andern.
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UNSERE COUVERTURE

Unsere Couverture

Seit jeher arbeiten wir mit Schweizer Grand Cru Couverturen von der Max Felchlin

AG aus Schwyz. Die Kakaobohnen fur unsere hauseigene Milchcouverture 36% und
Vanillecouverture 62% stammen von der Finca La Amistad aus Costa Rica und
wurden eigens fur uns kreiert.

Die weisse Couverture 37% ist eine Spezialentwicklung und Uberzeugt mit lhrem
cremigen Vanille-Geschmack und der intensiven weissen Farbe.

Unser Anspruch seit iber 65 Jahren

— Wir achten auf hochste Qualitat und Fairness - sowohl bei uns als auch in den
Kakao Ursprungslandern, ohne Kinderarbeit

— Wir setzen auf Transparenz und faire Partnerschaften.
— Wir unterstlitzen nachhaltigen Handel und Biodiversitat.

— Wir legen Wert auf sorgfaltig verarbeitete Rohstoffe.

Dominikanische
. R
).

Venezuela

Costa Rica

Ecuador

La Amistad

Kakao in bester Qualitét biologisch und nachhaltig,
das ist das Ziel der Finca La Amistad. Auf rund
50 Hektaren werden hier die besten biologischen
Trinitario-Kakao angepflanzt. Durch sorgfaltiges
Fermentieren entwickeln die Bohnen Aromen, die
an die wilde und fruchtbare Schénheit der
Umgebung erinnern - schmecken Sie es?

www.finca-amistad.com

Felchlin biies!

SWITZERLAND

Felchlin Schwyz - FAIR DIRECT CACAO

Feinster Kakao aus fairem Handel, nachhaltigen
und biodiversitdrem Anbau - das ist Grand-Cru-
Schokoladequalitat von Felchlin.

Fur Felchlin heisst Nachhaltigkeit mit Rucksicht
auf Mensch und Umwelt zu arbeiten und die
natirlichen Ressourcen heute so zu nutzen,
dass sie auch kilinftigen Generationen erhalten
bleiben - Schokoladegenuss auch in Zukunft!

www.felchlin.com
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Lieferdienst

Der Lieferdienst erfolgt innerhalb von 3 Arbeitstagen per DHL-Camionkurier oder
gemass Tourenplan durch unseren Hug-Camion.

Expressdienst
Der Expressdienst wird durch den Paketkurier express innert 24 Stunden ausgefuhrt,
Kosten zu Lasten des Empfangers.

Bestellungseingang
Die Lieferfrist betragt aktuell 3 Arbeitstage. Verspatete Bestellungen kénnen
nur noch gemass Lagerbestand ausgeliefert werden, oder der Liefertermin muss
verschoben werden.

Lieferfristen

Koénnen die Lieferfristen von der Verkauferin durch unverschuldete Verzégerung
nicht eingehalten werden, hat die Verkauferin das Recht, die bestellte Ware nach
Ablauf der Lieferungshindernissen dem Kaufer zuzustellen, ohne dass ihr gegentiber
einem Recht auf Schadenersatz entsteht.

Lieferungen
Ab CHF 300.00 franko Domizil ohne Portozuschlag.

Versandkostenanteil

Auf Bestellungen unter CHF 300.00 wird ein Porto-Kostenanteil von CHF 15.00 be-
lastet. Lieferungen unter CHF 150.00 werden zusatzlich noch einen Kleinmengenzu-
schlag von CHF 10.00 verrechnet.

Bestellangaben

Bitte geben Sie uns jeweils lhre Kunden- sowie Artikelnummern an. So kénnen
keine Missverstandnisse entstehen. Die Bestelleinheiten im Katalog sind zu beachten.

Es kénnen bei den Truffes halbe Blister bestellt werden mit einem Aufschlag von
CHF 2.00 pro Karton.

Bei halben oder gemischten Spezialitaten-Karton wird einen Mehrkostenaufwand pro
Einheit von CHF 5.00 belastet.

Zusatzliche Di tungen (Kommi rierungen, aufgeteilte Rechnungs-
stellung etc.) werden geméass Aufwand in Rechnung gestellt.

Auftragsrabatt
Ab CHF 700.00 - 1% auf das Standartsortiment.

Abholrabatt
3% Abholrabatt in Fabrikation Obernau-Kriens ab einem Betrag von CHF 300.00.

Jahresumsatzrabatt

ab CHF 10'000.00 1%
ab CHF 20'000.00 2%
ab CHF 30'000.00 3%

Rabattvergitungen werden jeweils auf den Rechnungen direkt in Abzug gebracht.

ab CHF 40'000.00 4%
ab CHF 65'000.00 5%

Spezialauftrage sind immer netto offeriert und werden ohne Rabatte in Rechnung
gestellt. Umsatze und Offerten welche mit netto Preisen gerechnet sind, werden
in den Jahresumsatzrabatt integriert.

Unsere Biirozeiten
Montag bis Donnerstag: 07.00 - 12.00 Uhr, 13.00 - 16.00 Uhr
Freitag: 07.00 - 12.00 Uhr

Ausserhalb der Burozeiten ist unser Anrufbeantworter in Betrieb.

Zahlung
30 Tage netto oder per Monatsauszug der Pistor / exklusiv MwSt.

Preise
Es gelten die aktuellen Preise der separaten Bestell- und Preisliste, betreffend die
Produkte der Verkauferin.

Im Preis inbegriffen sind die Einwegverpackungen sowie die Versand-Verpackungen
der Produkte. Spezial- und Extraverpackungen werden dem Kaufer belastet.

Garantie

Die Verkauferin leistet Gewahr fur die gelieferten Produkte, die Bedingungen
und Fristen sind aus dem Katalog und den AGB ersichtlich. Die branchentblichen und
klimabedingten Toleranzen bleiben vorbehalten.

Die Produktgarantie gilt nicht fir Umwelteinflisse und angelaufene Ware durch un-
sachgemaBe Lagerung.

Reklamationen

Wir bitten Sie, unsere Lieferungen umgehend nach Erhalt zu kontrollieren. Eventuelle
Reklamationen sind sofort, jedoch spatestens innert 10 Tagen ab Lieferdatum an-
zubringen. Bei Lieferungen per Post oder Paketkurier sindallfallige Schaden sofort
zu melden.

Bitte beachten Sie, dass das Produkt bei einer Temperatur von 16-18°C und vor
Licht geschitzt gelagert werden sollte, damit die angegebene Haltbarkeit gewahr-
leistet werden kann.

Bestellungen

Per Online-Shop, per Telefon 041 320 53 53 oder per E-Mail an info@pralinehug.ch
mit unserem elektronischen Bestellformular.

Bemusterungs- und Entwicklungsauftrage

Musterlieferungen werden grundsatzlich wie normale Bestellungen behandelt und
sind somit kostenpflichtig.

Bei Entwicklungsauftragen von neuen Produkten kann der Lieferant seine Auf-
wendungen in vollem Umfang in Rechnung stellen. Diese Kosten kénnen reduziert
werden, sofern es zu einem Geschaftsabschluss kommt.

Giltigkeit ab 1. Januar 2025, Anderungen vorbehalten.
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